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План проведения демонстрационного экзамена по стандартам 

Ворлдскиллс Россия Курской области по компетенции 

«Хлебопечение» 

С-1 14.05.2019, 15.05.2019-16.05.2019 

 План работы участников и экспертов день С-1 ; 14.05.2019 

 

 

С -1  

ВРЕМЯ  МЕРОПРИЯТИЕ  

9.00-10.00 
 

Регистрация экспертов 
 

10.00- 13.00 
 

Работа с экспертами. Ознакомление с КЗ. 

Распределение ролей – обязанности экспертов. 

Правила поведения на ДЭ. Правила оценивания 

(работа группами согласно графика, работа 

субъективной группы и объективной группы). 

Изучение критериев оценок. Техника 

безопасности. Обсуждение плана работы. 
 

13.00- 14.00 
 

Регистрация учащихся 
 

14.00- 16.00 
 

Работа с учащимися. Обсуждение графика ДЭ, 

правила поведения. Ознакомление с КЗ. Техника 

безопасности. Жеребьевка. Инструктаж на 

рабочем месте. Получение сырья. 
 

 

  План работы участников и экспертов день С 1: (1, 2 подгруппа)15.05.2019 

  

  

  

  

С 1  

время  МЕРОПРИЯТИЕ  

 

8.30-8.40  
 

 

Сбор и регистрация участников и экспертов  
 

 

8.40-8.50  
 

 

Инструктаж по техники безопасности  
 

 

8.50-9.00  
 

 

Подготовка рабочего места  
 

 

9.00-13.00  
 

 

Работа учащихся 1 смена.  

Модули:  

А (Организация работы),  

В (Техника плетения),  

С (Тайные хлебные булочки)  
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План работы участников и экспертов день С2: (3 подгруппа) 16.05.2019 

 

 

 

13.00-14.40  
 

 

Обед  
 

 

14.40-14.50  
 

 

Инструктаж по техники безопасности  
 

 

14.50-15.00  
 

 

Подготовка рабочего места  
 

 

15.00-19.00  
 

 

Работа учащихся 2 смена.  

Модули:  

А (Организация работы),  

В (Техника плетения),  

С (Тайные хлебные булочки)  
 

 

15.10- 20.10  
 

 

Оценка экспертами выполнение Модулей А,B,С  
 

 

20.30  
 

 

Работа с системой CIS  
 

 

  

  

  

С 2  

время  МЕРОПРИЯТИЕ  

 

8.30-8.40  
 

 

Сбор и регистрация участников и экспертов  
 

 

8.40-8.50  
 

 

Инструктаж по техники безопасности  
 

 

8.50-9.00  
 

 

Подготовка рабочего места  
 

 

9.00-13.00  
 

 

Работа учащихся 3 смена.  

Модули:  

А (Организация работы),  

В (Техника плетения),  

С (Тайные хлебные булочки)  
 

 

13.00-14.00  
 

 

Обед  
 

 

14.00- 17.00  
 

 

Оценка экспертами выполнение Модулей А,B,С  
 

 

17.30  
 

 

Работа с системой CIS  
 


